
Buffetten 2011 – 2012 
Verkorte versie zonder uitgebreide omschrijvingen van de gerechten. 

Een uitgebreide versie is eveneens beschikbaar. 

 
 

Aziatisch Buffet € 27,50 p.p. 
Heel Azië verenigd in dit heerlijke buffet… mag ook zonder stokjes ! 

Voorgerechten: Chinese tomatensoep & Japanse noedelssoep. 

Salade:  Indische rijstsalade. 

Hoofdgerechten: Kip pilaf, teriyaki, gehaktballetjes in satésaus. 

babi pangang, kip tandoori, nasi goreng met kip & witte rijst. 

Bijgerechten: Stokbrood & kruidenboter, kroepoek, garnalenchips & seroendeng. 

 

Bourgondisch Buffet € 27,50 p.p. 
Als een echte Bourgondiër genieten van de meest exquise lekkernijen … . 

Voorgerechten: Bouillabaisse & kreeftensoep. 

Salade:  Rucola salade. 

Hoofdgerechten: Coq au vin, boeuf Stroganoff, provençaalse visschotel, risotto 

funghi, penne rigate, aardappelpuree, kalfsragout & bonne femme garnituur. 

Bijgerechten: Stokbrood & kuidenboter. 

 

Caribisch Buffet € 27,50 p.p. 
Genieten van heerlijke, tropische gerechten … . 

Voorgerechten: Kreeftensoep & pomodorisoep. 

Salade:  Gemengde salade. 

Hoofdgerechten: Kip Bombay, kip pilaf, jambalaya, braziliaanse stoverij, witte rijst  

& chili con carne. 

Bijgerechten: Stokbrood & kruidenboter, maïskolven & ananas. 

 

Chinees Buffet € 27,50 p.p. 
Zó uit de Chinese muur, een absoluut topbuffet! 

Voorgerechten:  Kerriesoep & Chinese tomatensoep. 

Hoofdgerechten: Babi pangang, kip in satésaus, nasi goreng met kip, bami goreng, 

witte rijst, gehaktballetjes in ketjapsaus, foe yong hai. 

Bijgerechten: Atjar tjampoer, kroepoek & seroendeng. 

 

Duizend-en-één-nacht Buffet € 27,50 p.p. 
Met mysterieuze tikka masala, betoverende basmati en magische tandoori. 

Voorgerecht:  Kerriesoep. 

Hoofdgerechten: Lamsschotel, Kip tandoori, Tajine, Couscous, Tikka masala, 

Basmatirijst. 

Bijgerechten: Gegrilde paprika, Golden duo, Naanbrood. 

  



Europees Buffet € 27,50 p.p. 
De beste gerechten uit heel Europa ! 

Voorgerecht:  Goulashsoep & groentesoep met balletjes. 

Salade:  Gemengde salade. 

Hoofdgerechten: Goulash, Toscaanse gehaktballetjes, geschnetzeltes, boeuf 

bourguignon, visstoofschotel, risotto funghi, penne rigate & aardappelpuree. 

Bijgerechten: Stokbrood, zaziki, ratatouille niçoise. 

 

Feest Buffet € 32,50 p.p. 
Gezellig samen genieten van een chique en feestelijk buffet! 

Voorgerecht:  Mosterdsoep & kreeftensoep. 

Hoofdgerechten: Goulash, coq au vin, boeuf bourguignon, visstoofschotel, risotto 

funghi, aardappelpuree & aardappelgratin. 

Bijgerechten: Wortelschijfjes, peultjes, stokbrood & kruidenboter & stoof- 

peertjes. 

 

Globetrotter Buffet € 27,50 p.p. 
Zoveel landen, zoveel heerlijks! Geniet van deze culinaire reis om de wereld. 

Voorgerecht:  Kaassoep & kippensoep. 

Salade:  Griekse salade. 

Hoofdgerechten: Jambalaya, kip tandoori, tajine, geschnetzeltes, boeuf stroganoff, 

witte rijst, aardappelpuree & bobotie. 

Bijgerechten: Stokbrood & kruidenboter. 

 

Golden Triangle Buffet € 27,50 p.p. 
Geheimzinnige gerechten uit de „Gouden Driehoek‟. Proef de mystiek. 

Voorgerecht:  Pomodorisoep & kerriesoep. 

Salade:  Gemengde zure rauwkost. 

Hoofdgerechten: Thaise rode curry, kip tandoori, mihoen goreng, thaise gele curry, 

thaise groene curry, tikka masala & basmatirijst. 

Bijgerechten: Naanbrood, mini paddadums & wokgroente Indonesia. 

 

 

Hollands Buffet € 27,50 p.p. 
Oerhollandse gerechten uit de Hollandse keuken. 

Voorgerecht:  Tomatensoep met balletjes & champignonsoep. 

Hoofdgerechten: Gehaktballen in jus, kalfsragout, andijviestamppot, hachee, 

aardappelpuree & rookworst. 

Bijgerechten: Bundeltjes harcots verts, boerenbrood & kruidenboter . 

 

 

  



Italiaans Buffet € 27,50 p.p. 
De rijke Italiaanse keuken is bellissima ! Buon appetite ! 

Voorgerecht:  Pomodorisoep. 

Salades:  Rucola salade. 

Hoofdgerechten: Toscaanse gehaktballetjes, boeuf stroganoff, Italiaanse visschotel  

& risotto funghi. 

Pasta’s en -sauzen: Spaghetti naturel, penne rigate naturel, bolognesesaus, 

carbonarasaus & quattro formaggisaus. 

Bijgerechten: Tomatentapenade, ciabatta , foccacia & gemende olijven. 

 

Kinderfeest Buffet € 22,50 p.p. 
Tover een muis op je bord… En maak je eigen gerechtjes als een echte kok! 

Voorgerecht:  Tomatensoep met balletjes. 

Hoofdgerechten: Kip pilaf, babi pangang, bami goreng met kip,  

Pasta’s en -sauzen: spaghetti naturel, penne rigate naturel, bolognese saus & 

carbonarasaus. 

Bijgerechten: Komkommer, jonge kaas, ham, druiven, walnoten & ananas. 

 

Mediterraan Buffet € 27,50 p.p. 
De zonnige keuken van het Zuiden heeft zoveel stralends te bieden! 

Voorgerecht:  Minestronesoep & bouillabaisse. 

Salade:  Griekse salade. 

Hoofdgerechten: Lamsschotel, boeuf bourguignon, provençaalse visschotel, paella, 

carbonarasaus, penne rigate & gratin dauphinois. 

Bijgerechten: Stokbrood, tomatentapenade & groentegrill Andalusië. 

 

Nostalgisch Buffet € 22,50 p.p. 
Met ouderwets lekkere stamppotten en aardappelsoep naar grootmoeders recept. 

Voorgerecht:  Aardappelsoep met spek & groentesoep met balletjes. 

Salade:  Boerensalade. 

Hoofdgerechten: Aardappelgratin, andijviestamppot, hachee, kippenragout, 

visstoofschotel & aardappelpuree. 

Bijgerechten: Koninginnemelange. 

 

Zeebanket Buffet € 27,50 p.p. 
Proef de zilte zee op je tong… geniet van dit zeebanket. 

Voorgerecht:  Vissoep & bouillabaisse. 

Salade:  Gemengde salade. 

Hoofdgerechten: Visstoofschotel, provençaalse visschotel, paella, penne rigate, 

aardappelpuree, zalmfilets, bearnaise saus & roerbakgroenten broccoli-

champignons. 

Toeslagen ! 
Voor kleinere party‟s zijn we helaas genoodzaakt een éénmalige toeslag in rekening te brengen. 

Voor een groep van minder dan 20 personen bedraagt deze € 150,--. 

Voor een groep tussen de 21 t/m 24 personen bedraagt deze € 100,--. 

Voor een groep tussen de 25 t/m 29 personen bedraagt deze € 50,--. 
(Bij 27, 28 of 29 personen kan het voordeliger zijn om voor 30 te bestellen !). 

Voor een groep van 30 personen of meer berekenen we geen toeslag. 



Snackkaart 2011-2012 
 

Onderstaand treft u onze snackkaart aan. 
(Alles onder voorbehoud van verkrijgbaarheid). 

 

 

Op deze kaart staan de wat meer “eenvoudige” gerechten. 

Daarnaast hebben wij ook nog ons Buffetboek, 

met daarin onze buffetten. 

 

 

Graag vernemen wij uw keuze. 

Mocht u advies willen, neemt u dan s.v.p. contact met ons op.



 Lunch buffet  

 

 

 Hollandse koffietafel  
Een gezellige, ouderwetse, zeer uitgebreide broodmaaltijd 

* 

Kopje groentesoep 

* 

Verschillende luxe broodjes (bruin, wit & croissant) 

Krentenbrood, roggebrood, snijkoek, Knäckebröd 

* 

Zalmsalade en huzarensalade 

* 

Vleeswaren (ham, salami, kipfilet, gebraden gehakt) 

Jongbelegen- en komijnekaas 

jam, pindakaas 

* 

Koffie en thee 

Melk en karnemelk 

* 

Roomyoghurtjes 

* 

Indien gewenst kan dit buffet uitgebreid worden met een kalfsragoutpasteitje. 

 



 Plateservice gerechten  

 
 Gehakt-schotel  

Een eenvoudige, maar lekkere plateservice. 

** 

Champignonsoepje 

** 

forse bal gehakt (150 gram) 

** 

groentemix en zoete rode kool 

aardappelpuree en Grootmoeders jus 

** 

exotische vruchtjes met slagroom 

** 

 
 

 Nasi-schotel  
Een eenvoudige, maar lekkere plate-service. 

** 

Chinese tomatensoep 

** 

nasi met kip 

** 

stokbrood met kruidenboter 

 
 

 Nasi-plateservice  
Een meer uitgebreide plate-service van nasi met kip. 

** 

Romige broccoli-bloemkool crèmesoep 

** 

Stukjes kipsaté in satésaus 

** 

Smakelijke nasi, gegarneerd met 

rundvleessalade, ei en suikermeloen 

** 

Stokbrood met kruidenboter 

** 

Exotische vruchtjes met slagroom 

 

 

 

 



 

 Stamppotten-buffet  
Een lekker en uitgebreid Hollands Stamppotten-buffet 

** 

Groentesoepje 

** 

Andijvie stamppot 

Boerenkool stamppot 

Zuurkool stamppot 

Hutspot 

** 

Rookworst 

Speklapjes 

** 

Mosterdsaus 

Grootmoeders Oud-Hollandse jus 

** 

Stokbrood met kruidenboter 

** 

Exotische vruchtjes met slagroom 

** 

  



 BBQ-BUFFET  

Een royaal warm en koud BBQ-buffet 

** 

Stokbrood met kruidenboter 

** 

Champignonsoep en tomatensoep 

** 

Zalmsalade, 

farmersalade en 

kartoffelsalade. 

** 

Kipsaté 

Shaslicks 

Filetlapjes 

Karbonades 

Kipdrumsticks 

Hamburgers 

** 

Satésaus, 

cocktailsaus, 

zigeunersaus en 

knoflooksaus 

** 

Rauwkostsalade met dressing 

** 

Exotische vruchtjes met slagroom 

** 

Dit buffet kan worden uitgebreid met een voorgerechtje of een dessertje. 

 
  



 Snack-buffet  

Een lekker maar eenvoudig warm en koud buffet 

in de “lichte” versie bedoeld als “snack” voor in de loop van de avond, 

maar in “zwaardere” versie ook geschikt als eenvoudig buffet 

 

Snack buffet 350 
(globaal 350 gram p.p. / aanpassing gewicht mogelijk) 

***  

Stokbrood en kruidenboter 

***  

Rundvlees-, aardappel-, farmer- zalmsalade 

***  

Saté in satésaus (kip) 

***  
Dit buffet kan worden uitgebreid met een voorgerechtje of een dessertje. 

 

 

Snack buffet 800 
(globaal 800 gram p.p. / aanpassing gewicht mogelijk) 

**** 

Soep champignon & tomaat 

**** 

Stokbrood en kruidenboter 

**** 

Rundvlees-, aardappel- en farmersalade 

**** 

Saté in satésaus (kip) 

Gehaktballetjes in satésaus (varken) 

Hamburgerpartjes in jus (rund) 

**** 

Pittige nasi 

**** 

 
Dit buffet kan worden uitgebreid met een voorgerechtje of een dessertje. 

 
 



 Kalfsragoutpasteitje  

Een heerlijk, royaal gevuld pasteitje 

 
 

 Vienetta ijs  
Plak Vienetta ijs, gegarneerd met slagroom 

(desgewenst ook met vruchtjes) 

 
 

 Toetjesbuffet  

Een uitgebreid toetjesbuffet met: 

Mini banaantjes, Kirsch taartje 

Perzikken & ananasschijven, 

Roomsoesjes, Tommies (mini), 

Tiramisu, Bitterkoekjespudding 

Mokkataartje, Chocolade roomsoesjes. 

Appeltaartje met slagroom, Advocaat/slagroom-schnitt 

 
 

 Saté hapje  

Als “tussendoortje” of als hapje wat later op de avond 

Drie stokjes kipsaté met satésaus, atjar en paar stukjes stokbrood. 

 
 


